)\ RPG Mmenu BIC /K

cr b I e Du 20/04/2026 au 24/04/2026 1 produit bio/jour

LUNDI 20 MARDI 21 MERCREDI 22 [ JEuDI23 | VENDREDI 24

G Radis beurre @ Salade de riz B1OQ 0 BQH'QYCKVC S 0

- d () Réti de dinde sauce gravy o @Q‘QO Pe QS 0

@ @ 0 Boulettes végétariennes ‘ ) Couscous aux légumes,

Nuggets de poisson
tomate mozzarella poulet et merguez

o Raviolis BIO aux légumes du

soleil @

0 Haricots verts en persillade 9 Semoule BIO 0 Petits pois

Vache qui rit Edam a la coupe Brie a la coupe Petit suisse aux fruits

Moelleux au caramel (ceufs
1 Mousse au chocolat 6) Orange
VY OmMmme - BIO)

(/. ) 3 L Pour tous les
anniversaires du mois
0 Plat végétarien ‘ ' Origine de nos viandes @ Plat sans viande ~ *  Plat avec du porc @ Plat complet : . Ces menus ont été réalisés en
Tt b AL o S L e b b e e e R ettt e .1 S AR S 1 , co[laboraﬁon avec notre diéféﬁcienne‘
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Desserts
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) \‘ R p e Mmenu pDivw /

e Il Du 27/04/2026 au 01/05/2026 1 produit bio/jour

LUNDI 27 MARDI 28 MERCREDI 29 | Jeubizo | VENDREDI 01
£ ® ®

o Nem aux légumes

Beaufilet de colin au citron
e Tarte au fromage Gardiane de boeuf

vert 0 9 ‘ ’ ]

R Saucisse de Toulouse * Quenelle de carpe sauce
) Poulet réti au jus {) i @
Régionale Nantua

0 Galette végétale blé et o Quenelle nature sauce

oignons sauce tomate Aurore
G Carottes @ Lentilles BIO Local @ Riz Jour férié

\/Q 9 r)' E}T‘eb Petit suisse nature Rondelé nature BIO

Compofe de pommes et de

Pomme BIO Flan au chocolat

fraises
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